
АДМИНИСТРАЦИЯ БАРДЫМСКОГО МУНИЦИПАЛЬНОГО OKPYI-A
ПЕРМСКОГО КРАЯ

II о с] ],А н () в J Е }l tl l,-

Об утвертtлсllи и ПолоiкеIl и я
об орI,анпзации п[iтаниrI
в дошкольных обра зо ва-l,ел ьн ы х

уllреа(дениях на территории

Б:rрдымского муниlIи паJlыlого
оl(руга

В соответствии с фелеральными законами от 29.|2.20|2 N,r 273-ФЗ (Об
образовании в Российской Федерации>, от 0б.l0,2003 Ns l3l-ФЗ кОб общих
принципах организации местного самоуправления в Российской Федерациr1)).
Уставом Бардымского муниципального округа, администрация Бардымского
муниципzrльного округа
ПОСТАНОВЛJIЕТ:

[.Утвердить Положение об организации питания в дошко.lIыlых
образовательных учреждениях на территории Бардымского муниципального
округа, согласно приложсl l и Io к настоящему посl,аI]ов,гlсI I иIо.

2. Постановление опубликовать в газете <Тан> (<Рассвет) и размесl,и,гь на
официальном сайте Бардымского муниципального округа Пермского края
барла.рф.

3. Настояtцее пос,гановление вступает в силу со лня офиuиальноt,о
о публ икования.

4. Контроль исполнения постановления возло)(ить на заместителя l,лзI]1,1

адмиrIистрации Бардымского муниципаJIьного округа по соllиальному развитиl()
Балтаевч Т.В.

Глава муниципального округа-
глава администрации Бардымского
муницип:цьного округа Х.Г', Алапанов

29,02,2024 Ns 292-0 1 -02-З 69-п



Прил ожен lle
к постаFIовлению администраtlии
Бардымского муниципального округа
от 29,02.2024 Лs 292-01-02-З69-п

положен ие
об организации питания в дошкольных образовательных учреждениях

на территории Бардымского муницилального оI(руга

l. обшис lrо-lоиtсtltlя

1.1. Настоящее Положение о порядке орl,анизации питаниrl в дошкоJIьtllllх
образовательных учреждениях tla территории Бардымского l\,Iуни ципал I)ll() г,()

округа (далее - Положение и дошкольFIое учреждение (ДОУ) соответсl Bcllllo)

разработано в соответсl,вии с Федеральными законами от 29.12.2012 N 27З-ФЗ
"Об образовании в Российской Федераrlии", от 02.01.2000 N 29-ФЗ "О качес,t,ве и

безопасrlости пищевых продуктов" статьей ?5.2,, 11риrtазоll
Минздравсоцразвития России N 2l3H, Миrrобрrrауки Россltи N l78 от 11.0j.]0I]
'Об уl,вержilении ]\,1ето,циtlеских peKorlelt,,talLttii tto орlill]иlзllиll Ilt1,Ii,lllия

обучакlrrlихсlt и воспиl,а1,1l lиков образова,l ejlbH ы х у,чре;клегrий", МР 2,,1.0]60-] l

"2.4. Гигисtrа детей и подрос-гков. РекомеItдации по проведеFlиIо oLtcIlKli
соответствия меню обязательным требованиям. Методические рекомендации"
(утв. Главным государственным саниl,арным врачом Российской Фелерачии
04.I0.202 l), МР 2.4.0l80-]0 '2..1, Гиr,исrtа .ltcIt:l"{ и Ilодросlков. I)одиlс,tьскttit
ко[tтроль за организацией горячего пиl,zlllиrl детL.й в обutеобразоватсJl ьIIых
организациях. Методические реI(омендации" (утв. Главным государствеIIIIыl\,l
санитарным врачом Российской Фелерачии l8.05.2020), МР 2.4.0l79-20 "],.+.

l'игиена деr,ей и IlодрOс,гков. Рекопленлации tIo орl,а}lи]ации llиlаllия
обучающихся общеобразова |,сл ыtых opI,1ltttt,litttttй. Il'Iе,гi1.111.1gqцllс pcKo}lcl1.Ialtlltt"
(утв, Главным государствеtIl{ым санитарIIым врачоN,l Российской Федерации
I8.05.2020), Санитарно-эгtидемиологическими правилами и норма,гиl]ами
СаIrПигt 2.З12.4,З590-20 "Санитарно-эпиllемиологическис требоваttия к

организации обществсl lltoг,tl питаIlия насе;lения". y,гверждеllll1,I]\1и

Постановлением Главного государствен н о го санитарного врача Российсrtой
Фелераuии o,r 27.10.2020 N З2 (лалее - СанПиН 2,Зl2.4,З590-70) и направ:tеtlо на

совершенствоваFIие системы организации и улучшения качества пи,гаIlиrI

воспитанниI(ов.
1,2, llас't,ояrrtий ltоttаltьный aKl oIlpe]te"lrleT ocllol]ll1,Ie llеrlи и ,ta,t|ltll1

организации lIи,l,ания l] ltomKoJlb1.IoM ),чрех(ltен1.1и, ус ганавJIиваеr, требtlвания tt

организации питан1,1я детей. порялок посl ltl]lil1 I]роJ\,к,гоl]. ус-l()вtiя li cpoIil1 l]\
хранения, lIормы питания, регламентирует порядок организации и ),чета tIl1,1,alIIllя,

ответственность и контроль, а также финансирование расхолов на питание t]

дошкольrIом образователыIoM учрсждеIItlIJ 1.1 лоI(чN'tеIITaI(иlо.
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1.3. Орt,аttttзацlrя пlll-аlII.Iя в ytlpe)+ijtcllIIlI ocytttec,I l}jlясIся
самостоятельно. Воспитанники питаются в групllовых помещениях.

1.4. Настоящее Положение станавлliвает порядок оргаLIrlзацIltl
питания детей и сотрудников Доу.

2. Основные цели и задачи оргаrlизации питаIlия
2.1. осttовrlой це,rьtо opI,aIlllзaIlIlII питаIIllя в _lOlllKt.t-,lbIlo\l ),чpc)lijtcllItIl

является создание оптимальных условий для укреIulеIIия здоровья ll
обеспечения безопасного и сбалансированного питания воспитанников.
осуществления контроля необходимых условий для организаllии пигаtIия. а

TaKxte соблlодения условий гtриобретеttия и храIIеIIия прOлуI(,I()в в дошк()лыltllll
образователыIом уtIреж/цениLI.

2.2. Осноlзными задачаl\tи прtl орl,аI]изаIttlи IitIl,аlIия вOспитаl]IItlI(оR
flOY являltlтся:

2,2,1. обеспечение воспитанников питанием, соответствующи]\1
возрастным (л и зиологическиьl гIотребностям в рациональноN{ ll
сбалаI{сироваl IlIo]\1 lIи,гаIlt{l];

.2.2. гаранl,ированное качестl]о и безопасносl,ь IIttтания LI пtIIlleBl,|x
кl ов. используемых в питании.
.].3. пропаганда принципов здорового и полноценного литания;
.2.4. анализ и оценки уровI{я профессионализма лиц, участвуlощl,tх l]

обесttечении качест,I]енного пIJтания, Ilo резул b],a,l,a l\l их ttракr,ичесttоi.i

деятелыlос,1,I,1.
2.2.5. разрабо1,I(а и собJlIо] lcl l I..l с lJop i\{a1,I{ I]l lo-Ilpa l]o l] LIx ari,loB fOY l] tlilc lll

орl,анизациl{ t.t обеспечения l(a tlecl,Bet IIlого lIи,гаll}lя I} .]ошкоJlьllоNl
образовательном учреждении.

3. Порялtlк уrtс,га и коIIтрOJIя IIи,гаllиrl,
IIОСl'}' lIJIerI ll rI И PltCIOjlORa tl tl rI 1ICll Citilr 1,1 Х Cl)C,:lC-I'B,

3.1. Источrrиком финанслtроваl Iия организациll l|и,l,аIiия в ДОУ яItJlяс lся

родительская плата и средства бtоджета.
3.2, Обеспечение питанием в ДОУ отнесено к коNIIlе,генtlии завелуlоIItеI,о

дошкольны\{ образовательны ]\I уtIрсжден 1.Ie]\I и ,]at]xO,ta. Cyirt]!ta с|)е,lсl,в.
полученная в Iiачсстве poдrlTejtbcKoii гtлаты, IlаIlрав,lясl,ся Ila otl.;laTy Ilролуl(-IоIJ

питания. CybrMa средств, оставшаяся после оплаты расходов. Iiеобходи]\lых 1-1i,t

Itитание деr,ей, молtет направлrIться на оплату расходов по солержанию ,це l сй.

на прочие расходы. Расходоваllие средств родительской tlJIаты tla иныс tlсJlи

ttе допускае,l,ся, Расхо.,(ы по обесIlсчсIllllо пllтанI.1я l]OcIIIIlaIlH}JKol] включаlоlся
в оп-чату ро:lитеJ Iя 1\,l и. размер которой ус,га навлl4ваеr,ся П1,1l,tltазол.t Учрелttтс,rя.

3,З. .Щ'llя е)I(елневного осущесl,вления уче,l,а lIи,гаюшихся ;telcii.
воспитатели ведут табель учета посещаемости детеii. В коIIце NIесяца. согJIасII()

табелtо посс lllllсN.,l()сти лстей, I tр()tlзItоjlится pactlc1-. ()Ir;laTy ]а питаllllс .tc tcii tr

flOY роли,r,с.lIи IlрOизв()ilя1, al]allc()]\l ,Icpc i ljallI( Ila ctlc,| уtlI)с)i;lсIIия, R c.ll1,.titc

непосещения детьми детского сада происходит перерасчет в следуtоIItеNl

месяце.



Бухгалтерия осушествляет контроль рационального расходования бюджiетttt,lх
средств.

3.4.В,гечение месяца в сl,оимости дневноI,о рациона питания допускаlоlсrl
небольшие отклонения от установленноЙ суммы, но средняя стоим()сть
дневного рациона за месяц выдерживается не ниже установленной,

3.5.В ltе.'llях контроля l]а качеством пр и готоl]J Ie н]lя пиlItи, собlttодеtlия
тех[IоjIогии приl'отовJIеIJия гItJщи, l] выпоjIIIсния сани,гарIlо-г1.1гlIеIlIJчecKllx
требований в ЩОУ создается бракераrкная комиссия в составе нс менсс ]
человеI( по организации из состава алминистрации, педагогов, Nlедсесl,ры,

родителей.
3.6. Е} cocl,aB бракераiкrtой li()lrtltcclIIl вх()дя-l,: }lejicec гра, BocIlll,l,a lcJIb

(старший воспитаr,ель), родитсJIь, ГIри отсуl,с1,1]ии ]\,lсдссс1,1]ы I} сос I,aB

комиссии моl,уг входи,I,ь педаl-оги,

З.] - Бракерах<ная комиссия в своей деятельнооти руководствуе,Iся
СанПlrНалrи, сборникаNIи рецсптур, тех lJологи чсс ки ]\1и Kapl,ailllr, ГОСТапrи.

3.8. Основные задачи < [J ра Kcpa;Krlo ii t<ob-tltcctlt,l>l:

- Оценка органолептических свойств приготовленной пищи. KoHTpo;tb за

полнотой вложения продуктов в котел.
- Прелотвращение пItщевых отравлеtt и й.

- Коrlтроль за соблtодением технологии п I]I.IготовJIени я пI]lIlи,
Обеспеченlле саIIlJ,tариl] и гиl,tlеltы lta rttlrllcб.toKc.

- Контроль за организаl]ией сбалансированного безопасltого II I,tTa1.1IJrl,

Сроки реализации прод},}iтов;
3.9. Бракера)(ная комиссия ежелIIсвно проводит сtlяl,ис браrtера;нrrой

ПРОбЫ За 30 миlrу'т до Iiачала раздlltlи гот()воt"t IIllщи.
- lipa r<cpalr<r r ylo rrробу бсрут и з обttlсt-о Iio г.lа, llрсдвilрIlтельIIо Iicpcпlclllirв

,l,щательно IItIщу l] котJIе.

- Бракераж I{ачинаIот с блюд, имеIощих слабовыраженный запах и BI(yc

(супы и т.п.), а зате]!I дегустIlруют тс блIода, Bliyc iI запах коl,орых выра;,liсIlы
о,гчетJlивее, сJlадкие блlода деt,ус,rи руются в пооJIедIJiою oIlepellb.

3.10. Рсзуrrьтаты бракера;кной rIробы зttносяIся tl )Ky1-1lta-,l бllакеl-хt;t;а

готовой l<улинарrrой продукции. Журнал должсн быть прошl{уроlrан.
пронуNIерован и скреплен печатью: хранится у N,lедсестры.

З.ll. ОргаI roJle l t,l,и tiec Karl оцеllка ,_lастся lla лiа/t\доL, [].lttt1.ltl ot,tc.tt,llo tt

дол)l(I]а соо,гветс1 BOBal,b 1 exl l().]loI,1 I tlccKtl \l ttap t arI б, t ttl_],

3,12,При оцсIII(е (I{еудовлетворитеJIьlIо)) б.itttlдtt ttc доIIускасl,ся li pa,ljtllrIc.

и бракераяtная коi\rиссия ставит свои подписи в )KypHa.lr бракераиtа гоrовtlii
кулинарной l1ролукции кК раздаче IIе догIускаlо) HilIlpoтиB того б.гlкljtа.

которое не с(')отвстств)/ст Iia tlccTB),,

_3,l3.0IterlKa I(IILIec,гl]tl бlIкlд и куJIиIlарнLIх 1.1з,,(с.llий ,tанос1.I,Iся в iкурнал

установленной форлrы и офор]\{ляется гlолпIjся}llJ Rсех IljIeHol] браttс;-lа;t;ltой

комиссии.



Оценка качества < К раздаче не допускаю> обсу>кдается на аппаратIlом
совещании прIl заведуюI]Iем. Лиltа, виновные в неудовлетворител ьно]\{

приготовлеIlllи блlо.ц и кчлIlI]арlILlх tlз.te.lttii. Ilptlt]jleKal()lc,l Ii огlзеlсl,t]еIlIlос1,1t.

З.14.Ответственное лицо (мелсестра) проверяет наличие контрольного
блюда и суточной пробы.

З.15. Бракеражная комиссия определяет фактический выход одной порции
каждого блюла. Фактический объем первых блюд устанавливают tty,гeN,t

деления с]\IкосгI1 KacTplojl1.I tIjltI Ii()l,ilil lIll liL)лIlчссll]() l]1,1IlllcilllIILIx tltllltttlii. ;l_|.lя

вычисления фаtс,t,ической массы одной llорции каш, гарtlироts, cl]rlaToB II l,.Il.

взвешивают BcIo кастрюлю или котел, содержащий готовое блюдо, и п()слс

вычета массы l,ары, лелят }Ia I(OJltjLIec,гBo выIItlсанllых llopцtll"L Ec','trt tlr]ьсrtы
готового блюда слишком большlис, д()пусI(аотся проl]ерliа вычисJIеllиrl

фак,гической массы олной порIlии каш, l,арниров, саjlа,гоll }l ,r,п. гIо ,гONlу /Iic

N,lеханиз]\lу при раз]lаче в груIlповуl() Il()cyjty,

З.lб.Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п,)
Itроизволят пуl,еI\r взвеUJиванI,.lя пя,t,и tlорllltй в о-Iде-]Iьнос-I II с yC-IaHoB.lctlIlcNl

равно]\,Iерности распределения срелнеii Nlассы lI()pI{Il1.1, а lак,,hе ус,гаtl()в]lсllltrl
массы l0 порчиii (излелий), l(оторая не доJlNiна бы,гь меньше лtllt;ыгttlii
(допускаtотся отклонения +ЗО/о от нормы выхода).

3.17. lrля проведения бракеража }Iеобходимо I]Me,t,l, Ila ltиltlсблtlкс Bcct,r.

пtrщевой термометр. чаliник с кIlпятко]\l длrI опоjIасl(ItваIttrя прltбоl]оti. _tl]c

лох(ки, вилку. lI0;,K. тарелку с указанIJсIl всса Ila обратноii cl,op()llc
(вмешаюlцуtо как l порцию блtола, так и l0 порчttii ). лtltIсiiк1 .

З.18.В целях тскущего контроля за организацией и качестRом пt,llаIltlя R

ДОУ создается комиссия по приказу руI(оводиl,сjIя в llачitJ]с lia)l(Jol,() 1.1cбtttlt tl

I,ода.

3.19. liошrиссtlя IIо KoltIpoJ]to зtl орl,аtrrtзацItсii lt ttll,tcctt]o\1 lItl lllIlIlя
осуществляет:
-контроль за качеством доставляемоr"I продукции, I,Ix правильныNI xpaнctlllc\| lI

соблюдением сроков реализаltии;
-проверку по собJttt-lлению Hopl\{ выл.ltIи IIищи с ltлlщебJtокlt lla I,руIII[ы,

-проверку по соблlолснt4Iо IIopN{ l]ыдitчI.I пl.tl,аlillя IIа ttлIIоl,о рсбсrlка в I'p)'lIllllx.

-проверку llo сервировке стола, организацию работы лежурных, приlJ}ll I1c

детям культуры поведения;
-IlpoBcpкy хра}lеtlllя и выдачи llpo.]yKIoB в кладовtlii:
-контроль сроков pci].:I Ilза цll l l IlpoJ),K гоIJ,

-KoHTpoJIb саlIи,l,арного состоянllя гtи lцсблока;
-проверку хранеlIия суточной пробы;

-контроль соблlодениrl питьевого режима,
].20, КомиссIlя IIо кон,гроJIlо за оргаIIIrзаLtttсй и |(ilt|ecT|]o\| пIl,гаl]ия lI()

резуJlь,гаl,ам гlроl]ерltи составлясl al(,I ы.



4. Осlrовные требоваllия к организации пиl,ания на llищеблокс.

4,1, Воспитанники дошкольного учреждения обеспечены двухраз()R1,1мI и

четырех разовы l\1 пIlтаниеl\1 (в завttсllrtосгl{ о1, Bl]e]\lcIltl пllсбываtllrя в ДО}'-
l0,5 часовое, l2 часовое,5 часовое).

4.2.При формировании рациона питания детей в !ОУ срелнедневная
пищевая и энергетическая ценность рациона питания за отдеJIыtук,)

календарную неделIо может колсбаться в болыtrую I.Ijl11 ]иснl,LlJую c,tt,lptltly (llo
сравнениIо с Hopиa\lll физиологичсской lIo,t,pcбttt)cTll l} llltlltcl}ы\ t]clItccl Bilx ll
энергии) не бо:lее чем на 5 7о;

пищевая ценность ( содержание в рационе питания тех или иных пищсвых
веществ- макро или микроIr}"rриеrtтов ) не более +/ l0%, PeKtlпlclrJtl,cllr,rй
срелнедrIевноii (cpe;tHccyl,oIlHbI}"I ) нlбор IIIIIllcBLIx IlpoilуK,loB cjIc.(\,cI

выполtIrIть в тсtIеIIие lIс.lе,lи,-г.е. llpll аlIа-llизе ttilборll Ilptt;l},liIot] 1,1clIo-1l,,t)clcrI

псриод l0 днеЙ.
4.3. Суьlмарr;ый объем блюд должны соответство вать возрасту ребеl]ка lI

СаrrПиI I 2.З12.4.З590-20, приложение Л! 9,

4.4. |7итание в !ОУ осуществл,Iсl,ся t] соо-|,t]е,гс,гвIIl I с llрIINlерlIы\1.

утI]ерждеllным заведующим ДОУ I0-днсвrrым McHro, разрабо,l,анны ]!l I{a осlIоtsс

со Сборrrlrком технологических норNIативов, рецептур блtод и кулIlrlарlIых
изделий длrl дошкольных организаций и де,гских оздороli LITCJI blIl;lx

)пlреждений; составители Перевалов А.Я, Кашина Е.В., Коровка JI.С.. JIир

!.Н., Тапешкиrrа H.I].: Уральский рсги()IIi1.1ыl ыii rtcrгI,p п]l,I,ilнLlя. ]0l-] r,,. в

сооl,ветс1,1]ии (lизrtо';IогичесI(ими II отребl toc,t,rt rt и в lIIJщсI]ых I}cl]lecl,1}ilx ll

нор]шами питания детей дошкольного возраста.
Примерное меItю лоJlжно содержать иlrtРорплачию tl lIиtI(еl]ых I}elltcc,l I]ax

(белках, я(ирах, углево,,tах), энергеl,ической ценности, витаIrинизаItии. ссы.,Iку

IIа реltегll,уры исполь,tуемых б:ttо,1 и KyJIttlIapIILlx и l,,(crltlii l] с()() гl}с Ic IBIIlI со

сборнt tкалtl,t рецсптур для дстского пIlтаI I I Iя.

Наименование блюл лолжно соответстI]о вать их наименованиям, уl(азанныNt в

использованных сборниках рецептур,
Производство готовых блюд осущсствлястся в cooTtзclcTBl|ll с

l,сх н oJlo1,1t чесlil Il\l I l liарга}lll, в I(оl,оры,\ oгpili,l(cI]a рсцсLll),|]il Il lc,\}l()jl()I llя

п рлIгото t]ляем ых блюл,
4.5.На ocrroBe примерного l0-дневногсl N4clllt-l c,l(cлllclJll().

составляется мснtо-требование дJ,Iя следу|ощего дня tI у,гверr(._1ас,гся

руковолIlтелем доIlII(()льного rIрсжденLl я.

4.6. Для Jетей в t]озрас,t,с от 1,5 до 3 ,це,г t,t oт J ;о 7 лет ltcttItl - ,гребоtlанttс

составлrlе,l ся отделыIо.
4.7. Менrо-требование является осrIовны]\1 ,цо KyNl el tl,o ]\1 .].jlя при1,ttlоt]jlсIllrя

Ilиlци на llищебlIоке,



Вносить изменения в утвержденное меню-расклалку, без согласования с

заведующим !ОУ, запрещается. Возврат и дополнение про,lуктоt] в Nletllo-

требование производится до 9.00. медсестрой, поварами.
Возвраr, продуктов, выпItсанных Ilo NIcIIIo д,ця приготов-,lенtlя обс,,,lа. tlc

производI.iтся, если они прошли кулинарную обработку в cooTBeTcTBrIlI с

технологией приготовления детского питания.
4.8. При необходимости внесения изменения в MeHIo (несвоеврепl ен н t,tii

завоз продуктов, нелоброкачественность пролчк,I,а) лtслсес,гllой (или поваралrrl)

составляется служебttая записка на llNlrI рукоl]оли-I,еjrя с yliaзalllIcll tt1-1ичиttы, [J

NIеню I}носяl,ся изменения и заверяlотся по]lписьiо зzt Bejtvloll lего I,1сп1lав.:Iеttlrя

в MeHIo не допусI(аIоl,ся.
4.9. При формировании повседl]евIlого рациона lIитаIllIя (tta tlcrtt,lBc

lIсрспекl,ивн(Jl,tl McttKl). llри услORии ltt_l:ttttlй )KllиIliI.,lcHlH(|clll llIlll[cltOii ll

]IIергеl,иLIескоЙ цеtllttlс,I,и замеIIяl()щtlх 1,1 ,tа\lсllяеlllых IIpo,1lyI(,I ol}. б]ll(l,t ll
кулинарных издслиI"1, а также ислользования в составе I.Iедельного l]alttloнa
IIитанl]я рекомендуемого среднесуточного набора продуктов, с учеl,о]\l

фактического IIаличия продукl,ttв (в случае lIеllредвидсн ltых ttеребоев с

доставt<ой ,I,ex lIл11 IlIIb]x llролук,lов и l.tt,) лоltyсt<асlся lIpotsOJlllb заrtсIlы. lJ

частности, в I1овседневtIом McI]Io допускаIотсrI заNlены блtол, Kyit1lttapttыx

изделий и IIищевых продуктоl], на ocFIoI]e технологических карт, указаllIIых в

tIсрспективIlом MeHIo, Аналогичными - выраба,гыtsаемы м и из,гоl,() )l(e сырьrt l1

(или) относящимися к той ltie группс лродук,гов (в gоотI}стс1 llllи с

классификаrtией по l tlтриентI]оl{у составу. t] завlJсl1}lос,гlJ оl"|,tlго. Ilcl,сllliIlIKoll
каItих пищсвых веIлесгt} яв]lяе,l,ся rrролуlс,г) l1 схOл}l1,1N,Iи llo Llиlttctзuii tr

энергеl,иtlеской ценнt,lсти.
4.10. В искJIIо.Iи,гельных сллаяхJ в теченис ограничснноI,о Bpcllellll (не

более 2-3 дней и не чаще одного раза в l,ечение плесяца), KaI( правl.iJIо, в сJIучаях
IlеожI1;lанtIых срывоI] посIаt]к11 IIptl_1yKIoB ltлtr выбракоI]к1.1 Il()сl,уII1.1lзtttеii lrx

Ilартии по lIриt|инс ttедоброкач ес,Ilзс-It lloc,rlI, доIlусliасгся rtptt (ltlpbttlptlBartlttl

рациона пи,гания использовать в его составе кулинарные изделия и бrtюла,
приготовленные из других видов сырья со схожей пищевой ценIlос,1,1,Iо
(опрелеляс,гся содержанисl\l ()сновllых llишсlJых, в llepByK) otlupcJb бс.tl<l,t. ;,t

также ,il(l1pa в суточно]\{ рацllоitе, Ko,I,opoe нс доJlжно rrеня l ься). 'I'aK, б;tюдil ttз

рыбы, яиц, творога N,l огу,I cJlyiKtJTb J.JIrl зal\lеIlы 1.1l\1II ý4r]cIlI>Ix б:ltо.l1. 1-1aBltt,tx ttrl

гtо пищевой ценности. В то же время мясо Flспь]r] ]а]\lсня,tь круtrой, i-l ]\l().l()Kl.) -

фруктал.rи. Замены, отдельных вилов п роловол ьствс I I I]ог() сырья и llIlщeBLlx
продуктов при при I,()товлсни tt блlоJ I.| куjIIJFlаI)ных t.r з,, tсlt t.t i.i IIрtrll,tво](я,гся t]

соответствии с lIор},1ами взаип.{озамеIlясNlост}l IIl]одуктов. Замеttl,t пtllIlcBLlx
ПРОДУКТОВ И ВИДОВ ПРОДОВОЛЬСТВеlIНОГО СЫРЬЛ МОГУТ ОСУ ШlССl'ВЛЯТ l,CrI l().Il,K() I}

,I,ечение ограниченного времени. Прr.I этом не сJIелуе1, I]pol]o]lt|,I ь }a\!cIIL]

расти,l,ельных масел живо,tными )*(llpaМ и.



4.|l.Щля обеспечеrIItя преемс,гвеI{носtIl Iltl,гаlI11я де,tеii Jtrпra восllll,гiil,е.ilи lt

медсестра инtРормирук-lr, ролиr,елей об ассор,rишlеHIe lIитания ребснка в ЛОУ.
вывешивая меню на информационный стенд с указанием поJIIIого

наименования блrод и их выхода.
4.12.Е;ксдневtlо ]\,Iедсестра ведст учет tlllтаюutltхся ]Lt,Tct-r Il со гру.]нIIl(оts.

4.1З, Обьем llpиl,oloBJleHHot'i ltttщи :loJl)l(CH соо l t-}e,lcl Bot]al b I(ол1,1чссltsу

летей и объему разовых порций.
4.|4. Выдача готовой пищи разрешается только после провсдения

коltтроJlя бракерах<ной комиссией в cocTal]e не менее 3-х че.;lовек. Резуllь,га,гы
коl{троля регис,грирчю,гся в ,ttурlIаце браrtсра;ка t,отовой кчrиrlарной
продуI(ции. Сос,гав бракеражной I(()мисOии у,I,верI(даетсr| пl]иказоIl

руководитс.ля. Прлt этогr в журналс отIlсttается результат пробы ка;кдоtо
блюла. Масса порционных блюд должItа соо,гветс,гво ва,гь выхоjlу б;lIоjtа,

указаIIIIоl\1у в l\IeHl(). IIри lrapyIrreHиl.t l,ехIiо-Ilогtlи прtIг()l,ов-,IеllllL- гltIlltlI. ii Iill(,r\"e

l] слуtlас неготовности, блlола допускаlот l( вылаtlе 0,0J|bкo tlOслс устраllеFlиJI
ItыявJlенных кулilнарных недос,I,аl,ков.

4.15. Гltlсле l lриго,l,овJIеIlия llищи ttoBap о,гбираст су,l,очнуIо rrробу (в

полном объепле), стерильныI\,rи ложками в стерилыJчtо и lvlapl(иpoвaFtt.lyto баtlку
с плотtiо заttрываIощейся крышr<ой и xpaHllT 48 часов в специально отвелсIlIiом
]\,lecTe.

Кон'гроль за llpal]иJlbнoc,l,bк) оT,бора и хl]ансl|ия cylollll()ii rrробы
осуществлlIется ответственным лицом - медсестрой,

4. l6, В !,ОУ организован питьсвой рсжилt, f[итьсвая вола в1,Iласl,ся Hil

групlIы согJIасно графику. Киttяченая вода хрllllи,гся ttc бо,tес 3 .tacolз,

4,l7. В шелях профилактики ги llo виl,а N{иl lo,ioB, t l егlосрслсl,вч lIlJo tlcpL,_l

разда.tей, повар, под I(оrIтролсм медиIIIlIlсItого работIlика, осущсствляс-г С-
виl,аминизация охJIа)ttденного Il[ - блrода, с занессIIиеi\l ;,lаIlных в,K},pIlajl,

4.18. Кладовщик:
- Посl tlяtlно с,lед|I-I за I(ачсс Il]o\l IIocтyllaIomcii пl-to,1yrirLIrlt с базы.

сроками их реа.JIпзац1,Iи, lIаллtrlllII col] роводrll слы Iых дoKy]\{elt,I,oB, cc11-1It(lltt<a,I,clll

(локупленты, удос,говеряlощие качество и безоIlасность продукцl,tлI лоJI)кtIа

сохраняться до окончания реiшизации продукции: маркировка, ярJlыки.
подтвержденttе llроисхожленrtе roBapa), tsс,:lст ,+iypHarI lIосгуtIltttlrцt,й
Ilродукци и,

- Соблlодает правила хрансtlllя пролукlоts, слсдlIт за t-pcriIl\loNl ll
влажностью возд}ха в кладовых KoMIlaTax и t-режи]чом холодиJlыIого
оборулования.

- Соб:ttолае,г lIравиJlа хрансIlия мяса, 1-1l,tбы. яl.,ltl и jlp,

- Соблtо;tает правила лично}'I гигиены.
4.[9. Повара:
- Пролукr,ы, Ilолучаемые из к:tаловой, принимаIот по l]ecy l] с-rе.ltя-г зll

качествоI\,I продукl,ов.



- Ежедневно осl,авляет суточную rrробу на 48 часов в полноl\,t объеltе tt

м аркировкой.
- Ежедневно взвешиваIот отходы, l]Ilосят даlIные l]

журнал обработки полуфабрикатов, ос,гавляют о,гходы до l2.00.
- Соблюдают технологию приготовления салатов, запеканок. омлетов и

l,.д. работаtо l t] coo,I,t]c lc I,вi.lи ],ex1-1oJloI,1]rle ских l(apl, и у,I,t]ср)к,цсIl}lоl,о l\,1cltIo.

- Соблlолает нopмy закладки жидкости в |,2 и 3 блюло.
- Выдают пищу на групшы только по весу и согласно утвержденному

графику.
- Повара несут rlерсональную ответстRе I{ ность за каJlорийнос lb, Iiiiчесlво

питания, сани,гарное с()с-гояFIие Il и tItеблсlка,

- Соблtодают правила личной гиглlены, работают в сгIецодеждс.

5. Организачия питания дстеii в группах

5.1. Пи,I,анrrе де,t,ей орt,анизуеIся в lIOмeщL,HllIl l pyrlrloBtlii liо\lllаlы.
f{ocтaBKa пиlци от пишlеблока до групtlовоii Koпtttal ы осуutес lв.,Iяе,lся I]

специальIIо I]ылеленllых rlромаркированных закры l,ых eMкoc [ях. Марr<ировка

должна предусматривать групповуIо принадле)(ность ll вид блю.]а.
5.2. Рабо,га по организаtlии пиl,ания детей в группах осуlцL-сl,I}-Iяс]ся lI()jl

руководством воспитателя tI заклю(lастся:
- в создаI.Iии безопасных условий при подготовке и во в[]смя IIрие]!Iа

пиUlи;
- в формировании культурно-гигиенических навыI(ов во вреI\1я I]риеNlа

пищи детьми.
Воспиr,а,l,е.ltи при организаци]l IIитаIiия R груIlIIах коtl,гро,l ируI{)т:

- соблtо,itсние и доI]еление Hop]vl IllJтаниrt tta ребенltа,
- сервировItу стола, организациIо дежурства.
- соблюдсние питьевого режи]\Iа.
- собJ IIо,це Il },le llpaBIlJLltичноii гl]гиены. восl|и,l,анис наI]ыкоl] кч]IьтYl)ы

l l Il],aH I{rI.

5.3 В1,IJача IItllли на l,pylIIIy осущес I I}Jlяе,гся c,lI)oI,o Ilo r,рафлrку.

утвер)Itденному заведующим !ОУ.
5.4. Привлекать детей к получениIо пиши с пишеблока каl,егорическl]

запрещается,
5.5. Персл разлачеii пIIщll деlяN't младlllttй t]осп }l,гаl,е jIb обязан:

- промы,гь столы горячей водой с мылом;
- организова,l,r, сервировку с,голов в соотве,гс-гвии с IlpllcN,Io1\1 lIIlIIlll:

- наде-гь с l1ециа-,Iьнуl() одех(:Iу лJlя полуLlсIlия ll рilз_fачrl IIиш}I:

- поJIу.Iиl,ь пищу с пиtцеб,лока согласно графику в сllециа.цыIо
l]ылеJIенных llpoMapKl{l]oBaH ных заI(рыl ых cNll(ocl,rlx IIо I]ecy в с оо,г l]с,гс,tl]11и с

меню.
- довестI{ норму питания до каждого ребенка



- соблюдать и правила режим мытья посуды
- учить jlе,гей сервировI(е сl,ола, l l paBI1,,]a \,l l lo l]c;ltcH l l}l -Ja с l ().jIOI\1

- соблюлать правила личноЙ гtlгиеIIы.
5.6. К сервировI(е столов могут привлсl(alться летrl с З rter,,

5,1 , С целью формирования трудовых навыков и воспи,гания
самостоятельности во время дежурства по столовой воспитателю, младluему
восl]итатеJItо llеобхолиьtо сочстаl,ь рабоl,у лсiкурII1,1х и Kil){i_lo1,0 рсбсllка
(например: салфетI,Iицы собирают де}iурные, а тарелки за собой убирают ,tети
на специал ы.lо отведенный стол).

5.8. Во время раздачи пищи категорически запрещается tlахоlкjlеtlис ile teit
в обеденной зоне.

Подача блюд и прлIс1\1 пrIutи в обс,,1 ocytltccTI]JIяcTc я в cJc,,ly}oIIlL,\1 поря, tKc,:

- во время сервировки с,l,олов на с голы с,l,авя,гся х;lебные ,гарелки с

хлебом;
- разливаIот Il l блкlдо;
- t] саjIа,I,нI,{цы, согласно ]\1еню, расклаllываюl,салаr,(гlорtltlонные oBoIIllt);
- Ilодается первое бlrrодо;
- детtI рассая(I tBa Iотся за столы и наtlllн:iют tlprleМ llищtl с cajlal,a

(порционных овощей);
по мере упо-гребленrtя деть]\{и блюда. помоtllник воспlIтатсJя yбttpircт ccl

столов салатIIики;
дегlI прllсtупJlul к llpltcIlly llepBol 0 б.tttl.ta:
- по окоFlчании, помощник воспитателя убираст со столов TapcJIKlI l..l 1-IIo_1

tlервого;
- подается второе блrодо;
- прие\r пищи закаtIчивае,гся прtlс\{о\l 1,рстьсг() б.лlt1,1а,

5.9. Приепл пищи педагогом и детьми може,г осуlllестI]л,lTbcrl
одIlовремеIlIIо для приl]ития кульlурI]о г}lгиенl.tIlссI(ие llilB1,II(Il (исtt:ttочсtlltе в

младшей группе).
5.10. В группах млалшего возраста летей, у которых не сфоршrирован

IIавык cal\IoclоятсJIьIlоI,о llplle\|it lttltlttt. _tclcii ,,lOKap}lJltlBaloI вос l lllTa I е j lI.1 ll
младш1.Iе Boctl IlTaTeJl IJ.

6. Поря:lоlt II()c,Ial]IiIt IIp()]l},K,l 0l]

6. l. Порялоrt Ilос,гавки llролукl,оtJ оIIрслсJlяеl,сrl доl,{Jltоро]\l ]\!cxi]ty

tIоставщикоNl и дOшIiOльны Mt образоватсльI I ыNl учрехiлсIr иеj\l.
6.2. Поставщик поставляет товар отдельными партиями по заяl]кам

дошкольного образовательного учрсждения. с N{ol\{cHTa по.fIIl{саIillя
KoHTpaI(,I,a.

6.]. IlocTaBIta 1,овара осуIцествjIяется гIуl,еlll его ,,lос,гавl(lt
Ilocтat]I Ilико N,I на cKJla/l доIпко.ltьной обрiвоt]а,l,еJIt,гlоii opr illIllзillttlll.

6.4. Товар передается в соответствии с заявкой ДОУ, содер;кащеii



да,гу поставки, наименование }I коJIлIчес,гt]0,говара, подлеiкащего дос,t,авIiс.
6,5, Транспортировку пищевых продуIrтов проводят в условиях,

обеспечивающих их сохранность и п l]c.f ох ра ня tolJIlIx от загрязIIсгItlя,
Щосr'авка пищевых продукl,ов осуtцесl,вJIя е,tся сIIец!lалI.1зl]роваlIIlы]\l
транспортоNr, }tмеющиN,l санитарный паспор1,.

6.6, Товар должен бы,гь yllaKoBaII lIадлежашIl]\t обра,ltlrl.
обеспечивающим его coxpal{HocTb при перевозке и хранении,

6.'7. На упаковку (тару) товара должна быть traHeceHa ]\{apKIJpoBKa в

cooIl}c'IclBиll с lребоtlаttия['Il1 ,ta ко } I(),,la,l,c.]l Lc,гl:til Россttйскоij Фc_,tcpttttlttt,
6.8. l1ро;iукlия поставляетсrl в одноразовой упаковliс (тарс)

ll рOизволи,геJIя,
6.9. I]MecTe с товаром постаl}щик передает доItументы lIa lleI1).

указаrIные в спецификации.
6,10. Входной контроль поступаIоIцих продуктов осуrrlсствллс,гс я

о,г BcтcTtleH ны N{ .!иIlоl\{, Резу-пьтатt,t коIlтролл рс гIlстр и pvroTc я в x(vpIIi1.1c

бракерая<а скоропортящихся плIщевых продук,rов, посl,уItаIощrlх lla
trиu{еблок floy, которыii храни гсlt l] l,ечение года.

7. Yc:ttlBltя ll cpolill \p1lllcllltrl про.Ivli,l,оt]

7 ,|, Щоставка и хранение IIpo/tyKToB tIи,I,ания должны HaxojlllTbcя
под строгим l(онтролеN1 завелуюшеI,о 11 кладовшика ЩОУ, так как o,1 )1,()I,()

зависи,г качество приготовляемой пищи,
].2. Пиltlевые пролукты. пос,гупа toI I ll] с в лоIIIl(оjlLiIoc

образовательнос учре)кдение, имсI(),г локументы, подтверждак)lцис их
происхождение, качес,гво и безогtасгtос,r,ь.

7 .З. Не допускаются к приеl\{у пиIцевые прод}кты с призIIаI(а\Irl

недlоброкачественности, а также продукты без сопроводителы lых
документов, подтверждаюших их каlчество и безопасность, не иIlеlоll(ие
NlаркировкtI, в с,лучае ecJlll llit.lllt|lle tlttitlii \1аркироt]кtl Ilpr,,1\,c]\lol|)cll()

зако н o/,la,I,eJ lbc,I вопt Российсколi tflс;lераtlии.
'7,4 flокументация, удостовсряiощая KatIecTBo rt бс-зопасttос,гt,

продукции, маркировочные ярлыки (илtl trx копlrи) лолжтIы сохрllIIя,|,l,сл.,L()

окоlIчаIIия реализации продукц}iLL
7 5, CpoKr.r xpaHe}{11rI r1 peajII.|зaIII.1l.t особо скороIlорl,rllItIIхся

rIролуltтов лол)I(ны соб,цtола,гься l] соотвстств t,l I l с caHl]l,apFlo-
эпидемиоJtогичесl(ими правилами и нормаl,ивами СанIlин.

1,6, .Щошкольлtое образовательное учреждение обесItечсIIо
холодильными камерами. Крошtе этого, и]\{еются кладовые для хрансIItIя
сухих продуктов, таких как Nlyкa, сахар. круrIы, ]\{акароны. коIIди,гсрсl(llс
Ilз,гlслIlrI, l l ;'l,ЦЯ OBOIIlel"i.

1.1 , Сt<ладские помеlцеIlия и х()л()ди.qьIIые камеры необхоjtипttr
содержа,гь в чистоте, хорошо проветривать.



8. Организачия питания со,грудников

8.1. Ila осttовании Ilисьма Минис,герсtва Ilросвещеrlия I)C(DC'[) ol
l6.02.1981 г. ЛЪ46-М (О порядке организации питания сотрудников
дошкольных уtрежлений>,

8.2. ПитанIlе coTpy.,tll I l IioB I] .цсl,ско\l ca,-ty осуlllсств.Iясlся на oclloBaнllIl
принятых заявлеttий от сотрудников на начаJIо калеIIдарного l,ода.

8.3. Питание сотрудников осуIIIествля ется в учрех{лсltии (бс,l права
выноса). Воспитатели принимаIот пишу вместе с детьми, остальной tlеpcoнa.il

обсдает в ус,гаII()вJlенный час обедсltttого гlсперыва.
8.4. Б';ttоJа /Utя ll}1 I,аIIия с(),грулl lи li() I] I,оl,()вяI,ся l]l\lссге с .|tсIскиNl

питанием.
8.5. Объемl блюд, выдаваемых с пищеблока для сотрудников, .lоJlжеtl

соо,гветствовать норме для детей отаршего доulкольного возрас,га.

8.6. Оп"пату с,гоиN{ости пl4,I,ания произвоjlиl ся пtl (lактlt.lсской с,rо lr пtoc,t,l.t

выписаFIных продукl ов.

Ежемесячно производится сбор денег за питаIlие coTpyjtllиKoB сOгjIасtl()

расчетам централизованной бцгалтерии IIа основаI]ии шtеttlо-,гребtltlаltltlt.

поданtlого в бухга:lтериtо l -t-o I{1.1cla Ka)+(jloI о \Iссяца
Сбор ленег произвоllи,r,ся в лilc-T,cKoM салу е)Iiс]!tесячно до 8-1 о .tt.Ic,ta

(ответсr,венный: tt;lадовщl.tк). СобраIrные дс}Iьги псрсчисляIо,гся гtс tro,t,tttcc 15

чI{сла на вtlебюдrкстный счст ДОУ и испоJlьзуtотся на питанIIс.
8.7, Снятие и постановка на питание сотрудников, осуществлястся lla

ocrIoBaIl 14I.1 личI lого заявJ]еl II.1я на иNlя зitве_]lVl()l I lel,().

9, Родительский контроль за оргагtизацией
горя!Iего t trt,ган ия детей

9. l. Решение вопросов качес,I,IJен ного и здорового пи,ганtlrl обу,lа lorrtllxcrl.
пропаганды основ здорового питания обlцеобразовательной организациеli
должно осушсс],вляться при B,lnltпlo,,1ciic ll]llII с P(),1I1TL,jIbcKII\1 Ko\1tlIt,I,o\l.

общественными орга ни заtlи ям и,

9.2. Поряrок проведения пtеропрt.tятиli по ро.,tи,I,ельскоl\lу кон,Iро]Iю ,]ll

органltзацией питаI{ия обучаtощихся, в,tоNl чI.1сле регJtамеII,Illруl()LцсI () ll()ря-{ок

лоступа законных представителей обуча Klrrtl{ х crI в IIомещеIIия 1,1Jtя llрие\,1а

пищIJ. рскомеIljlустся рег,ламеllIIlроlJа l ь jloKlt.lbll1,1]\t HopNlaTIIBIl1,1Il ак,го\l

образоваr,е,rыlоii о1-1гаt ttl,lat 1иrt.

9.3. При проведении мероприятий родительского контроля зiI

организациеЙ питания детеЙ в образова,гс,п ьноЙ органrtзаLtиlt rIог\l бt,t,t,t,

оценены:
- соответствие реализуемых блюд утвержltенному MeElK);

- са нитарно-техIIи.Iеское соlIержание обеденtIого зала (поплещеIIия для
прлlеIlа пищи), состояIIие обедеtlllоl"l лtебс.lllt, с г(].lовоii llt-tc),J1,1, lll1.1}ItIll!'

салфеток и т,п.;
- условия соб.ltюления l1равиJl ltичноii l,||llt(,ны t)бу.lзц,,,,,r,п,r,aо,


